
À  P R O P O S  D E  N O U S  

Le  re s taurant  e s t  géré  par
deux  f i l l e s  i n sp i ré  par  un
pro je t  d 'ent reprenour ia t .

Nous  u t i l i sons  l e s  in secte s
comme source  de  proté ine
pr inc ipa le  dans  l e s  a s s i e t te s
a f in  de  innover  e t  donner  un
nouveau  goût  à  l a  nourr i tu re

Bien que le rejet général sur
les insectes dans les al iments ,
nous croyons que les bonnes

propriétés qu’ i l s  offrent
compensent cel la .  En les
mangeant, nous gagnons

beaucoup de protéines,  de
graisses et surtout de

microprotéines comme le fer ,
le calcium et le magnésium.

 

PRODUITS

Chapulines

Steak de boeuf à la sauce
gri l lon

Cabil laud pané aux arachides
avec de la poudre de vers

Inclusion de gri l lons en
bubble au whisky

6,50€

26€

28€

10€

APHRODITE

E X P É R I E N C E
DÉGUSTATION À L'AVEUGLE

Une expérience unique et
innovatnte pour toi

N O T R E  M A R Q U E

APHRODITE



1.-  ENTRÉE

NOTRE MENU APHRODITE

O F F R E  
S P É C I A L E

J U S Q U ' À  2 0 %  D E
R É D U C T I O N

U N I Q U E M E N T  L E S  P R E M I È R E S
D E U X  S E M A I N E S

D ’ I N A U G U R A T I O N

C O N T A C T E Z - N O U S

@aphrodite_insectes

+34-91-1234-567

aphroditeinsectes@gmail .com

www.restaurantaphrodite.es

Calle Poeta Blas de Otero 5 Lycée
Nuestra Señora de la Merced,CP.28017

2.-  PREMIER PLAT

Dos de cabil laud pane aux
arachides,  poudre de vers de

farine gri l lés ,potiron craquant
et polenta’huète.

3.-  PLAT PRINCIPAL

4.-  DESSERT

Inclusion de gri l lons en bubble
au whisky, cubique de pain

perdu aux poires
APHRODITE

Gril lons épicés avec oignon, ai l ,
hui le d'ol ive et jus de citron.

Si vous avez aimé notre
dégustation à l 'aveugle.. .Fi let de bœuf cuit à haute

température avec sauce gri l lon
aigre-douce


